


ชาดําเย็น
1. ผงชาเอ็กซ�ตร�าที (Extra Tea)

น้ําต�มเดือด
ปร�มาณ 1 ลิตร

ใส�น้ําตาลทราย 200 กรัม
(ตวงด�วยแก�วออนซ� 4 แก�ว)

2. ผงชาเอ็กซ�ตร�าที 50 กรัม
(ตวงด�วยแก�วออนซ� 2.5 แก�ว)
แช�ผงชาในน้ําร�อน 5-10 นาที
ป�ดฝาหม�อไว�ขณะแช� แล�วกรองผงชาออก

3.

1. น้ําต�มเดือด
ปร�มาณ 1 ลิตร

ใส�น้ําตาลทราย 50 กรัม (ตวงด�วยแก�วออนซ� 1 แก�ว)
ใส�คร�มเทียม 70-80 กรัม (ตวงด�วยแก�วออนซ� 2 แก�ว)
ใส�นมข�นหวาน 4 ออนซ� / ใส�นมข�นจ�ด 4 ออนซ�

2. ผงชาเอ็กซ�ตร�าที 90 กรัม
(ตวงด�วยแก�วออนซ� 4 แก�ว)
แช�ผงชาในน้ําร�อน 8-10 นาที
ป�ดฝาหม�อไว�ขณะแช� แล�วกรองผงชาออก

3.

ชานมเย็น
ผงชาเอ็กซ�ตร�าที (Extra Tea)



ชาดําเย็น
1. ผงชาซีลอน (Ceylon Tea)

น้ําต�มเดือด
ปร�มาณ 1 ลิตร

ใส�น้ําตาลทราย 200 กรัม
(ตวงด�วยแก�วออนซ� 4 แก�ว)

2. ผงชาซีลอน 20 กรัม
(ตวงด�วยแก�วออนซ� 1 แก�ว)
แช�ผงชาในน้ําร�อน 5-10 นาที
ป�ดฝาหม�อไว�ขณะแช� แล�วกรองผงชาออก

3.

1. น้ําต�มเดือด
ปร�มาณ 1 ลิตร

ใส�น้ําตาลทราย 100 กรัม (ตวงด�วยแก�วออนซ� 2 แก�ว)
ใส�คร�มเทียม 35-37 กรัม (ตวงด�วยแก�วออนซ� 1 แก�ว)
ใส�นมข�นหวาน 5 ออนซ� / ใส�นมข�นจ�ด 4 ออนซ�

2. ผงชาซีลอน 30 กรัม
(ตวงด�วยแก�วออนซ� 1.5 แก�ว)
แช�ผงชาในน้ําร�อน 5-10 นาที
ป�ดฝาหม�อไว�ขณะแช� แล�วกรองผงชาออก

3.

ชานมเย็น
ผงชาซีลอน (Ceylon Tea)



ชาเข�ยวเย็น
1. ผงชาเข�ยวมิกซ� (Green Tea Mix)

น้ําต�มเดือด
ปร�มาณ 1 ลิตร

ใส�น้ําตาลทราย 100 กรัม (ตวงด�วยแก�วออนซ� 2 แก�ว)
ใส�คร�มเทียม 80 กรัม (ตวงด�วยแก�วออนซ� 2 แก�ว)
ใส�นมข�นหวาน 4 ออนซ�

2. ผงชาเข�ยวมิกซ� 50 กรัม 
(ตวงด�วยแก�วออนซ� 2 แก�วพ�น)
แช�ผงชาในน้ําร�อน 5-10 นาที
ป�ดฝาหม�อไว�ขณะแช� แล�วกรองผงชาออก

3.

1. น้ําต�มเดือด
ปร�มาณ 1 ลิตร

ใส�น้ําตาลทราย 200 กรัม
(ตวงด�วยแก�วออนซ� 4 แก�ว)

2. ใส�ผงกาแฟโบราณ 100 กรัม
(ตวงด�วยแก�วออนซ� 4 แก�ว)
แช�ผงกาแฟโบราณในน้ําร�อน 5-6 นาที
ป�ดฝาหม�อไว�ขณะแช�
แล�วกรองผงกาแฟโบราณออก

3.

กาแฟ โบราณ (โอเลี้ยง)

โคเฟวัน (Cofeone)



1. โคเฟวัน (Cofeone)
น้ําต�มเดือด
ปร�มาณ 1 ลิตร

ใส�น้ําตาลทราย 50 กรัม (ตวงด�วยแก�วออนซ� 1 แก�ว)
ใส�นมข�นหวาน 5 ออนซ�

2. ใส�ผงกาแฟโบราณ 130 กรัม
(ตวงด�วยแก�วออนซ� 5 แก�ว)
แช�ผงกาแฟโบราณในน้ําร�อน 5-6 นาที
ป�ดฝาหม�อไว�ขณะแช�
แล�วกรองผงกาแฟโบราณออก

3.

TIPS. (ข�อแนะนํา)

สําหรับเคร�่องดื่มบรรจ�ขวด

1. สามารถบรรจ�ขวด เก็บแช�ตู�เย็น
ได� 5-7 วัน ควรพาสเจอไรส�
ขวดด�วยน้ําร�อน ก�อนนําเคร�่องดื่มใส�

2. แช�เย็นเก็บไว� 1 คืน ก�อนนํามาดื่ม
จะทําให�เคร�่องดื่มสูตรต�ม
มีความเข�มข�น หวานฉ่ําเพ��มข�้น

3. สูตรดังกล�าวเป�นสูตรผสม สําหรับ
ดื่มใส�น้ําแข็ง หากต�องการด่ืมเป�น
เคร�่องด่ืมแช�เย็น ให�ลดน้ําตาลลง
จากในสูตร เพ�่อลดความหวาน
ลงเล็กน�อย

4. การ ป�ดฝาหม�อ ไว� ขณะแช�ชา
เพ�่อให�กลิ�นของชาคงอยู�ในน้ําได�ดีข�้น

5. ควรคน ให�น้ําตาลทรายละลายดี
ก�อนใส�ส�วนผสมอ่ืนๆ

กาแฟเย็นโบราณ


