
Moka
pot

มอคค�าพอท MOKA POT  มอคค�าพอทถือเป�นการสกัดด�วยแรงดันจาก
การเดือดของน้ํา 1.2- 1.5 บาร� เป�นอ�ปกรณ�ชงกาแฟ ท่ีได�รสชาติกาแฟหนักแน�น 
และเข�มข�น ใกล�เคียงกับการสกัดด�วยเคร�่อง Espresso Machine โดยมีจ�ดเด�น
คือ ง�ายต�อการพกพา และไม�ต�องใช�อ�ปกรณ�หลากหลายเหมือนการชงด�วยว�ธีอ่ืนๆ



Brewrat io
(Moka Pot ขนาด 3 Cup)

อ�ปกรณ�
ในการชง

ผงกาแฟคั่วบด 16-17 กรัม

เตาไฟฟ�า / เตาแก�ส   

หม�อตัมกาแฟ Moka pot   

เคร�่องชั่งนํ้าหนัก

ขนาดผงกาแฟ บดละเอยีด (ระดับเกลือป�น)



ขั้นตอน
ในการสกัด

(Moka Pot ขนาด 3 Cup)

1. เติมนํ้าลงในฐานด�านล�าง
โดยห�ามเติมเกินวาล�วที่ป�องกันแรงดัน

3. ประกอบอ�ปกรณ� Moka pot หมุนให�แน�นสนิท
& นําตั้งบนเตา (ใช� ไฟกลางในการต�ม)

โดยเป�ดฝาไว� เพ�่อดูนํ้ากาแฟ

2. ใส�ผงกาแฟลงในตะแกรง & เกลี่ยผงกาแฟ
หร�อเคาะเบาๆ โดยไม�ต�องกดแทมป�กาแฟ



4. เมื่อเห็นนํ้ากาแฟเดือดข�้นมา
รอจนนํ้ากาแฟ ไหลหมดและมีไอนํ้า

จ�งทําการยกหม�อ ออกจากเตา

5. เทกาแฟที่ได�ใส�แก�วเสิร�ฟทันที



Tips. เทคนิคการสกัดกาแฟ
1. ม็อคค�าพ็อตใช�ความละเอียดที่หยาบกว�า ความละเอียดในระดับเคร�่องชงกาแฟ 

เนื่องจากแรงดันของม็อคค�าพ็อตสูงสุดไม�เกิน 1.5 บาร� แต�เคร�่องชงกาแฟจะมีแรงดันถึง 9-15 บาร�

2.    ถ�านํ้ากาแฟ ไม�ไหลหลังจากน้ําเดือด แสดงว�ากาแฟท่ีบดมาน้ันละเอียดเกินไป หร�อใส�มากเกินไป

3. เราไม�ควรลดปร�มาณผงกาแฟลง ควรใช �ปร �มาณผงกาแฟตามขนาดของ Moka Pot

เช�น 2 Cup 14-16 กรัม และ 3 Cup 15-17 กรัม 

4.             เมล็ดกาแฟคั่วระดับกลาง จนถึงเข�ม เหมาะสําหรับการชงด�วยว�ธีนี้ ส�วนกาแฟคั่วอ�อนจะไม�เหมาะ

เน่ืองจากระยะเวลาการสกัดน้ันส้ันเกินไป ไม�สามารถดึงเอารสชาติออกมาได�อย�างเต็มท่ี

5. การใส�นํ้าต�มเดือดในกาม็อคค�าพ็อต ช�วยย�นระยะเวลาในการชงให�เร็วยิ�งข�้น


