
OWNER’S 

         MANUAL

EURO

คู�มือการใช�งาน



ความสนใจ : ขอ้มลูสาํคญั

มกีลิ�นไหมไ้หม? ไมต่อ้งกงัวล เราทดสอบอยา่งละเอยีด
มอเตอร์แตล่ะตวัของเรา กลิ�นไหมเ้ล็กน้อยเป็นเรื�องปกติ

และเป็นเพียงมอเตอร์ใหมท่ี�เขา้มา

ทมีดแูลลูกคา้ของเรายนิดใีหค้วามชว่ยเหลือ โปรดศนูย์บรกิาร

ขอ้มลูการรบัประกนั
โปรดไปที� Blendtec.com/products/registration เพื�อลงทะเบยีนผลติภณัฑ์

และเปิดใชง้านการรบัประกนัสาํหรบัขอ้มลูการรบัประกนั
เกี�ยวกบัผลติภณัฑ์ของคณุ

EACH OF OUR MOTORS. A SLIGHT BURNING SMELL IS NORMAL 
AND IS JUST THE NEW MOTOR BREAKING IN.

Let us help. Give us a call and save yourself a trip to the store. If you have questions or are experiencing issues with the product, 
please visit our frequently asked questions page (https://www.blendtec.com/faq) or call 1-800-748-5400. 

Our Customer Care team would love to help.

If outside of the United States, please contact our international partners for assistance: 
www.blendtec.com/international-dealers

For RoHS chemical test information, please visit www.blendtec.com/compliance/rohs

WARRANTY INFORMATION
Please visit Blendtec.com/products/registration to register the product and activate the warranty. 

For warranty information on your product visit: www.blendtec.com/warranty

ATTENTION:
IMPORTANT INFORMATION

NOTICE TO AUSTRALIA CUSTOMERS: Our goods come with guarantees that cannot be excluded under the Australian Consumer Law. You are entitled to a replacement or 

refund for a major failure and for compensation for any other reasonably foreseeable loss or damage. You are also entitled to have the goods repaired or replaced if the 

goods fail to be of acceptable quality and the failure does not amount to a major failure.
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การป้องกนัที�สาํคญั
อา่นคาํแนะนําท ั�งหมดอยา่งละเอยีดกอ่นใชเ้ครื�องปั�น
Blendtec®การปฏบิตัติามคาํแนะนําเหลา่นี�จะชว่ย
ป้องกนัการบาดเจ็บและความเสยีหายใหก้บัเครื�องซึ�ง
จะทาํใหค้ณุม ั�นใจไดว้า่จะ ไดร้บัสิ�งที�ดทีี�สดุ
หลีกเลี�ยงการสมัผสักบัชิ�นสว่นที�เคลื�อนไหว
• เก็บนิ�ว มอื ผม และเสื�อผา้ใหห้า่งจากตวัเสมอชิ�นสว่นที�
เคลื�อนไหวท ั�งหมด
• เก็บอปุกรณ์ท ั�งหมดใหห้า่งจากชอ่งเสยีบไดรฟ์และเครื�องปั�น
เสมอใบมดีโถระหวา่งการใชง้าน เนื�องจากชอ้นสอ้มอาจทาํให้
ใบมดีเสยีหายหรือโถปั�น
• หา้มเอามอืเขา้ไปในโถปั�นหรือใสส่ารดว้ยมอืโดยเด็ดขาด
เมื�อโถปั�นอยูบ่นฐานมอเตอร์
• หา้มใชนิ้�วสมัผสัใบมดีไมว่า่จะอยูบ่นหรือออกจากฐานมอเตอร์
• หา้มวางเหยอืกลงในชอ่งเสยีบไดรฟ์หากมอเตอร์ทาํงานอยู่
• หา้มโยกหรือถอดโถปั�นระหวา่งการทาํงานขอ้ควรระวงัเหลา่นี�
จะชว่ยป้องกนัการบาดเจ็บและ/หรือทาํใหเ้ครื�องปั�นเสยีหาย

หา้มใชง้านเครื�องปั�นหากปรากฏวา่ไดร้บัความเสยีหาย
หากเครื�องปั�นทาํงานผดิปกต ิใหต้ดิตอ่ฝ่ายบรกิารของ Blendtec
ที�ไดร้บัอนุญาตตวัแทนไดท้นัท ีหากตกหลน่หรือชาํรุดประการ
ใดใหส้ง่คนืเครื�องปั�นไปยงัตวัแทนบรกิาร Blendtec ทนัทเีพื�อ
ตรวจสอบการซอ่มแซม การปรบัไฟฟ้าหรือกลไก หรือการเปลี�ยน
ทดแทนที�เป็นไปได้

รบัประกนั. เก็บมอืและชอ้นสอ้มออกจากโถขณะปั�นลดความ
เสี�ยงตอ่การบาดเจ็บรุนแรงตอ่บคุคลหรือความเสยีหายตอ่
เครื�องปั�นสามารถใชช้อ้นสอ้มไดเ้มื�อเครื�องปั�นไมท่าํงานเทา่นั�น

หา้มใชง้านเครื�องปั�นโดยไมม่ฝีาปิด
ไมค่วรใชผ้ลติภณัฑ์นี�นานกวา่ 5 นาทตีอ่เนื�อง
หา้มใชง้านอปุกรณ์ตอ่พว่ง
การใชอ้ปุกรณ์ตอ่พว่งที�ไมไ่ดร้บัอนุญาตอาจทาํใหเ้กดิไฟไหม้
ไฟฟ้าช็อตและ/หรือการบาดเจ็บ ทาํใหก้ารรบัประกนัเป็นโมฆะ

โถปั�นตอ้งอยูใ่นตาํแหน่งที�ถกูตอ้งขณะปั�น คาํเตอืน 
หา้มผสมของเหลวรอ้นหรือของรอ้นอื�นๆ วตัถดุบิ
การเริ�มรอบการปั�นดว้ยของเหลวเดอืดหรือรอ้นจดัอาจสง่ผลให้
ไหมห้รือทาํใหฝ้าระเบดิได้

ใชค้วามระมดัระวงัเมื�อผสมเมื�อปั�น รอ้น/ซุป
เมื�อปั�นในวงจร Hot Soup การเสยีดสขีองใบมดีจะรอ้นขึ�น
เนื�อหา. ฝาปิดชอ่งระบายอากาศจะชว่ยระบายแรงดนั ระวงัอยา่
สมัผสักบัไอนํ�าที�มาจากฝาใสตรงกลาง

ขอ้ควรระวงัเกี�ยวกบัสายไฟ
• หา้มใชส้ายไฟหรือปล ั�กที�ชาํรุด ถา้อปุทาน สายไฟชาํรุด
ผูผ้ลติ ตอ้งเปลี�ยนใหม ่หรือตวัแทนบรกิารที�ไดร้บัอนุญาต
เพื�อหลีกเลี�ยงอนัตราย
• อยา่ใหส้ายไฟหอ้ยเกนิขอบงานพื�นผวิ.
• หา้มใชส้ายตอ่พว่งกบัตวัเครื�อง
• ถอดปล ั�กมอเตอร์เครื�องปั�นเมื�อไมใ่ชง้าน กอ่นเปลี�ยน
สถานที�ปั�นหรือทาํความสะอาด

หา้มใชเ้ครื�องปั�นในของเหลว
เพื�อป้องกนัความเสี�ยงจากไฟฟ้าช็อต อยา่ใสม่อเตอร์ในนํ�าหรือ
ของเหลวอื�นๆ หา้มใชเ้ครื�องปั�นกลางแจง้โดยเด็ดขาดมนัอาจจะ
เปียก สิ�งนี�จะทาํใหก้ารรบัประกนัเป็นโมฆะ

หา้มใสข่องที�ไมใ่ชอ่าหารลงในโถ
ชอ้นสอ้ม หนิ แกว้ และสิ�งของอื�นๆ ที�ไมใ่ชอ่าหาร เป็นอนัตราย
หากวางไวใ้นโถ ความเสยีหายที�เกดิจากสิ�งแปลกปลอมดงักลา่ว
จะทาํใหโ้มฆะ
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อยา่พยายามซอ่มแซมฐานเครื�องปั�น
หา้มถอดฝาครอบมอเตอร์เครื�องปั�นออกเป็นอนัขาด มอเตอร์
เครื�องปั�นไม ่ไมม่ชีิ�นสว่นที�ปรบัไดเ้องหรือซอ่มแซมได้
บรกิารที�มคีณุภาพ ตวัแทนตอ้งทาํการปรบัเปลี�ยนบรกิาร
ท ั�งหมด การถอดฝาครอบหรือ การพยายามใหบ้รกิารเครื�อง
ปั�นจะทาํใหก้ารรบัประกนัเป็นโมฆะ

ปิดเครื�องเมื�อไมใ่ชง้าน
สวติช์เปิดปิดของเครื�องปั�นรุน่ Classic และรุน่ Pro750
เปิดอยูด่า้นหลงัของฝาครอบมอเตอร์เครื�องปั�น ปุ่ มปิดสาํหรบั
นกัออกแบบท ั�งหมดเครื�องปั�น Series และ Professional
800 อยูท่ี�มมุขวาบนของทชัแพด

หลีกเลี�ยงการสมัผสัซ็อกเก็ตไดรฟ์เครื�องปั�น
หรือแกนโถ หลงัใช!้
ซ็อกเก็ตไดรฟ์เครื�องปั�นและแกนโถปั�นอาจรอ้นจดัใน
ภายหลงัผสมผสานรอบ

คาํแนะนําดา้นความปลอดภยัพเิศษเกี�ยวกบั
อปุกรณ์เสรมิ Blendtec
• หา้มใชอ้ปุกรณ์เสรมิ Blendtec GO ยกเวน้ถว้ย
ตดิแน่นกบัไมโครไนเซอร์
• หา้มใชร้อบการตม้ซุปหรือใชง้านเครื�องปั�นนานกวา่นี�
60 วนิาท ีโดยตดิอปุกรณ์เสรมิ GO

การตดิต ั�งเหนือเคาน์เตอร์
• เลือกตาํแหน่งที�ใกลเ้ตา้รบัไฟฟ้า พจิารณาดว้ยใกลก้บัสว่น
ผสมและพื�นที�เคาน์เตอร์ที�มอียู่
• วางเครื�องปั�นบนเคาน์เตอร์ในจุดที�มอีากาศเขา้
ชอ่งระบายอากาศดา้นขา้งและชอ่งระบายอากาศดา้นหลงั
โถปั�นไมม่สีิ�งกดีขวาง
• ตรวจดใูหแ้น่ใจวา่มทีี�วา่งดา้นบนและรอบๆ ตวัเครื�อง
เพียงพอเพื�อการเคลื�อนตวัของตูเ้ก็บเสยีงอยา่งไรส้ิ�งกดีขวาง 
• เสยีบปล ั�กเครื�องเขา้กบัเตา้เสยีบที�มกีารป้องกนัไฟฟ้าที�เหมาะสม
• สาํหรบัคาํแนะนําในการตดิต ั�ง Pro 750 In-Counter โปรดดู
คูม่อืผูใ้ชอ้อนไลน์:
https://www.blendtec.com/support/guides
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BLENDER BASICS
Blendtec is more than a blender— it can be used for a number of other applications in the kitchen as well, including: 

Blending

This basic function can be used to make smoothies, batters, mixed 
drinks, whip cream and salad dressings. 

For basic blending, select desired speed and run until preferred 
consistency is reached.

Wet Grinding 

The blender acts as a wet grinder when grinding foods that contain 
moisture, such as soaked grains and raw meat.

Use the pulse feature to grind to desired consistency.

Be sure to clean the blender thoroughly after grinding raw meat  
to avoid cross-contamination.

Dry Grinding 

Crack or grind legumes or whole grains for use in hot cereals, baked 
goods, and breads.

crackers. Pulse until desired consistency is reached.

Juicing Whole Foods

To create whole juices, blend on high for 50 seconds.

Wet Chopping 

Wet chopping is an easy way to chop ingredients such as carrots and 
celery. Simply add water in with the food item you want to chop to 

strain out your chopped ingredients. You can also use the leftover 
liquid for smoothies, sauces, and soups . 

For wet chopping, Pulse 8–12 times or until desired consistency  
is reached. 

Dry Chopping

The blender can chop nuts, hard cheeses, coconut, and other  
hard ingredients easily, quickly, and with less mess to clean up. 

When dry chopping, use the pulse feature or blend at a  
medium-high speed. For best results, chop ingredients in  
small batches.

Making Frozen Treats

The blender can make soft-serve ice cream, sorbet, frozen yogurt, 
and more. For frozen recipes, blend on low for 15 seconds, then 
blend on medium to high until desired consistency is reached.

Batters

After grinding grains, the same jar can be used to combine  

VERSATILITY

For more information, please visit www.blendtec.com.



การใชง้านอเนกประสงค์

การผสม
ฟงัก์ชนัพื�นฐานนี�สามารถใชใ้นการทาํสมทูตี� แป้งผสม
เครื�องดื�ม วปิครีม และนํ�าสลดั สาํหรบัการผสมพื�นฐาน
ใหเ้ลือกความเร็วที�ตอ้งการและปั�นจนกวา่จะตอ้งการ
ถงึความสมํ�าเสมอ

การบดแบบเปียก
เครื�องปั�นจะทาํหน้าที�เป็นเครื�องบดแบบเปียกเมื�อบด
อาหารที�ม ีความชื�น เชน่ เมล็ดขา้วแชแ่ละเนื�อดบิ
ใชค้ณุสมบตัพิลัส์เพื�อบดใหไ้ดค้วามสมํ�าเสมอที�ตอ้งการ
อยา่ลืมทาํความสะอาดเครื�องปั�นใหส้ะอาดหลงัจาก
บดเนื�อดบิเพื�อหลีกเลี�ยงการปนเปื� อนขา้ม

การบดแหง้
แตกหรือบดพืชตระกลูถ ั�วหรือเมล็ดธญัพืชเพื�อใชใ้น
ซีเรียลอบรอ้น สนิคา้และขนมปงั ในการบดธญัพืช
ใหป้ั�นเป็นระดบัความละเอยีดที�ตอ้งการหรือใช้
ควบคมุความเร็วดว้ยมอื ปั�นนานขึ�นเพื�อใหไ้ดธ้ญัพืช
ที�ละเอยีดขึ�น การบดแบบแหง้ยงัใชท้าํเกล็ดขนมปงั
หรือบดเกรแฮม แครกเกอร์ ปั�นจนไดค้วามสมํ�าเสมอ
ที�ตอ้งการ

การปั�นนํ�าผกัผลไม้
นํ�าผลไมท้ ั�งผลมปีระโยชน์ตอ่สขุภาพท ั�งจากนํ�าผลไมแ้ละ
ไฟเบอร์ที�พบในผลไมห้รือผกัเพื�อสรา้งนํ�าผลไมท้ ั�งหมด
ปั�นดว้ยความเร็วสงูเป็นเวลา 50 วนิาที

การสบัแบบเปียก
การสบัแบบเปียกเป็นวธิทีี�งา่ยในการสบัสว่นผสมตา่งๆ เชน่
แครอทและ ผกัชีฝร ั�ง. เพียงเตมินํ�าลงในอาหารที�คณุตอ้งการ
สบัชว่ยใหส้ว่นผสมหมนุเวียนในโถ หลงัจากสบัเสร็จแลว้
ความเครียดของคณุ สว่นผสมสบั คณุยงัสามารถใชข้องเหลือ
ของเหลวสาํหรบัสมทูตี� ซอส และซุป สาํหรบัการสบัแบบเปียก
ใหป้ั�น 8–12 คร ั�งหรือจนกวา่จะสมํ�าเสมอตามตอ้งการถงึ

การสบัแหง้
เครื�องปั�นสามารถสบัถ ั�ว ชีสแข็ง มะพรา้ว และอื�นๆ สว่น
ผสมที�แข็งไดอ้ยา่งงา่ยดาย รวดเร็ว และมคีวามยุง่เหยงิใน
การทาํความสะอาดน้อยลง เมื�อสบัแบบแหง้ ใหใ้ช้
คณุลกัษณะการปั�นเป็นจงัหวะหรือปั�นที�ความเร็วปานกลาง
ถงึสงู เพื�อผลลพัธ์ที�ดทีี�สดุ สบัสว่นผสมในชุดเล็ก

ทาํของหวานแชแ่ข็ง
เครื�องปั�นสามารถทาํไอศกรีมซอฟต์เสร์ิฟ เชอร์เบท
โยเกร์ิตแชแ่ข็งและอื�นๆ สาํหรบัสตูรแชแ่ข็ง ปั�นดว้ย
ความเร็วตํ�าเป็นเวลา 15 วนิาท ีจากนั�นผสมผสานใน
ระดบัปานกลางถงึสงูจนไดค้วามสมํ�าเสมอที�ตอ้งการ

การปั�นผสมแป้ง
หลงัจากบดธญัพืชแลว้สามารถใชโ้ถเดยีวกนัในการผสมได้
แป้งและสว่นผสมเปียกลงในแป้ง

Blendtec เป็นมากกวา่เครื�องปั�น—สามารถใชก้บังานอื�นๆ ในครวัไดเ้ชน่กนั เชน่:
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BLENDER BASICS
Blendtec is more than a blender— it can be used for a number of other applications in the kitchen as well, including: 

Blending

This basic function can be used to make smoothies, batters, mixed 
drinks, whip cream and salad dressings. 

For basic blending, select desired speed and run until preferred 
consistency is reached.

Wet Grinding 

The blender acts as a wet grinder when grinding foods that contain 
moisture, such as soaked grains and raw meat.

Use the pulse feature to grind to desired consistency.

Be sure to clean the blender thoroughly after grinding raw meat  
to avoid cross-contamination.

Dry Grinding 

Crack or grind legumes or whole grains for use in hot cereals, baked 
goods, and breads.

crackers. Pulse until desired consistency is reached.

Juicing Whole Foods

To create whole juices, blend on high for 50 seconds.

Wet Chopping 

Wet chopping is an easy way to chop ingredients such as carrots and 
celery. Simply add water in with the food item you want to chop to 

strain out your chopped ingredients. You can also use the leftover 
liquid for smoothies, sauces, and soups . 

For wet chopping, Pulse 8–12 times or until desired consistency  
is reached. 

Dry Chopping

The blender can chop nuts, hard cheeses, coconut, and other  
hard ingredients easily, quickly, and with less mess to clean up. 

When dry chopping, use the pulse feature or blend at a  
medium-high speed. For best results, chop ingredients in  
small batches.

Making Frozen Treats

The blender can make soft-serve ice cream, sorbet, frozen yogurt, 
and more. For frozen recipes, blend on low for 15 seconds, then 
blend on medium to high until desired consistency is reached.

Batters

After grinding grains, the same jar can be used to combine  

VERSATILITY

For more information, please visit www.blendtec.com.



กอ่นใชโ้ถเป็นคร ั�งแรก (และทกุคร ั�งหลงัการปั�น) ใหป้ฏบิตัติามคาํแนะนําในการทาํความ
สะอาดงา่ยๆ เหลา่นี� :
1. เตมินํ�าหนึ�งถว้ย (240 มล.) และหยดนํ�ายาลา้งจานลงในโถ
2. วางโถบนเครื�องปั�น กด Clean cycle หรือ pulse เป็นเวลา 10 วนิาที
3. ถอดและลา้งออกดว้ยนํ�าอุน่ ในการทาํความสะอาดฐานมอเตอร์ เพียงเช็ดดว้ยนํ�าหรือนํ�ายาลา้งจานออ่นๆ การใช้
สารเคมอีื�นๆ อาจทาํใหเ้ครื�องสาํอางเสยีหายที�ฐานเครื�องปั�น เมื�อใชอ้ปุกรณ์เสรมิ Blendtec GO อยา่ลืมถอดปะเก็น
ออกจากไมโครไนเซอร์และทาํความสะอาดท ั�งสองอยา่งใหส้ะอาดหมดจดหลงัการใชง้านแตล่ะคร ั�ง
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การใสส่ว่นผสม

สิ�งที�แข็ง หนาแน่น
หรือแชแ่ข็ง

สิ�งที�นุ่ม

ของเหลว



กอ่นใชโ้ถเป็นคร ั�งแรก (และทกุคร ั�งหลงัการปั�น) ใหป้ฏบิตัติามคาํแนะนําในการทาํ
ความสะอาดงา่ยๆ เหลา่นี�:
1. เตมินํ�าหนึ�งถว้ย (240 มล.) และหยดนํ�ายาลา้งจานลงในโถ
2. วางโถบนเครื�องปั�น กด Clean cycle หรือ pulse เป็นเวลา 10 วนิาที
3. ถอดและลา้งออกดว้ยนํ�าอุน่
ในการทาํความสะอาดฐานมอเตอร์ เพียงเช็ดดว้ยนํ�าหรือนํ�ายาลา้งจานออ่นๆ การใชส้ารเคมอีื�นๆ อาจทาํให้
เครื�องสาํอางเสยีหายที�ฐานเครื�องปั�น
เมื�อใชอ้ปุกรณ์เสรมิ Blendtec GO อยา่ลืมถอดปะเก็นออกจากไมโครไนเซอร์และทาํความสะอาดท ั�ง 2 อยา่ง
ใหส้ะอาดหมดจดหลงัการใชง้านแตล่ะคร ั�ง
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การทาํความสะอาดโถ



เครื�องปั�น Blendtec 

การผสม
ฟงัก์ชนัพื�นฐานนี�สามารถใชใ้นการทาํสมทูตี� แป้งผสม
เครื�องดื�ม วปิครีม และนํ�าสลดั สาํหรบัการผสมพื�นฐาน
ใหเ้ลือกความเร็วที�ตอ้งการและปั�นจนกวา่จะตอ้งการ
ถงึความสมํ�าเสมอ

การบดแบบเปียก
เครื�องปั�นจะทาํหน้าที�เป็นเครื�องบดแบบเปียกเมื�อบด
อาหารที�ม ีความชื�น เชน่ เมล็ดขา้วแชแ่ละเนื�อดบิ
ใชค้ณุสมบตัพิลัส์เพื�อบดใหไ้ดค้วามสมํ�าเสมอที�ตอ้งการ
อยา่ลืมทาํความสะอาดเครื�องปั�นใหส้ะอาดหลงัจาก
บดเนื�อดบิเพื�อหลีกเลี�ยงการปนเปื� อนขา้ม

การบดแหง้
แตกหรือบดพืชตระกลูถ ั�วหรือเมล็ดธญัพืชเพื�อใชใ้น
ซีเรียลอบรอ้น สนิคา้และขนมปงั ในการบดธญัพืช
ใหป้ั�นเป็นระดบัความละเอยีดที�ตอ้งการหรือใช้
ควบคมุความเร็วดว้ยมอื ปั�นนานขึ�นเพื�อใหไ้ดธ้ญัพืช
ที�ละเอยีดขึ�น การบดแบบแหง้ยงัใชท้าํเกล็ดขนมปงั
หรือบดเกรแฮม แครกเกอร์ ปั�นจนไดค้วามสมํ�าเสมอ
ที�ตอ้งการ

การปั�นนํ�าผกัผลไม้
นํ�าผลไมท้ ั�งผลมปีระโยชน์ตอ่สขุภาพท ั�งจากนํ�าผลไมแ้ละ
ไฟเบอร์ที�พบในผลไมห้รือผกัเพื�อสรา้งนํ�าผลไมท้ ั�งหมด
ปั�นดว้ยความเร็วสงูเป็นเวลา 50 วนิาที

การสบัแบบเปียก
การสบัแบบเปียกเป็นวธิทีี�งา่ยในการสบัสว่นผสมตา่งๆ เชน่
แครอทและ ผกัชีฝร ั�ง. เพียงเตมินํ�าลงในอาหารที�คณุตอ้งการ
สบัชว่ยใหส้ว่นผสมหมนุเวียนในโถ หลงัจากสบัเสร็จแลว้
ความเครียดของคณุ สว่นผสมสบั คณุยงัสามารถใชข้องเหลือ
ของเหลวสาํหรบัสมทูตี� ซอส และซุป สาํหรบัการสบัแบบเปียก
ใหป้ั�น 8–12 คร ั�งหรือจนกวา่จะสมํ�าเสมอตามตอ้งการถงึ

การสบัแหง้
เครื�องปั�นสามารถสบัถ ั�ว ชีสแข็ง มะพรา้ว และอื�นๆ สว่น
ผสมที�แข็งไดอ้ยา่งงา่ยดาย รวดเร็ว และมคีวามยุง่เหยงิใน
การทาํความสะอาดน้อยลง เมื�อสบัแบบแหง้ ใหใ้ช้
คณุลกัษณะการปั�นเป็นจงัหวะหรือปั�นที�ความเร็วปานกลาง
ถงึสงู เพื�อผลลพัธ์ที�ดทีี�สดุ สบัสว่นผสมในชุดเล็ก

ทาํของหวานแชแ่ข็ง
เครื�องปั�นสามารถทาํไอศกรีมซอฟต์เสร์ิฟ เชอร์เบท
โยเกร์ิตแชแ่ข็งและอื�นๆ สาํหรบัสตูรแชแ่ข็ง ปั�นดว้ย
ความเร็วตํ�าเป็นเวลา 15 วนิาท ีจากนั�นผสมผสานใน
ระดบัปานกลางถงึสงูจนไดค้วามสมํ�าเสมอที�ตอ้งการ

การปั�นผสมแป้ง
หลงัจากบดธญัพืชแลว้สามารถใชโ้ถเดยีวกนัในการผสมได้
แป้งและสว่นผสมเปียกลงในแป้ง

เหยอืกและอปุกรณ์เสรมิแตล่ะชิ�นของเราไดร้บัการออกแบบมาเพื�อใหชี้วติในครวังา่ยขึ�น ผลติภณัฑ์
ของเราไมเ่พียงแตใ่หก้ารผสมที�ราบรื�นเทา่นั�น แตย่งัให ้ออกแบบมาเพื�อใหก้ารทาํงานปลอดภยัและ
ทาํความสะอาดงา่ย
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เหยอืกและอปุกรณ์เสรมิแตล่ะชิ�นของเราไดร้บัการออกแบบมาเพื�อใหชี้วติในครวังา่ยขึ�น ผลติภณัฑ์
ของเราไมเ่พียงแตใ่หก้ารผสมที�ราบรื�นเทา่นั�น แตย่งัให ้ออกแบบมาเพื�อใหก้ารทาํงานปลอดภยัและ
ทาํความสะอาดงา่ย
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เครื�องปั�น

Classic
ขมุพลงัเกรดเชงิพาณิชย์และ
ความเกง่กาจที�เหลือเชื�อรวมกนั
ที�จะนําคณุสูค่วามคลาสสกิ,
สดุยอดอปุกรณ์ครบวงจร
• ฐานมอเตอร์แบบคลาสสคิ
• โถปลอดสาร BPA พรอ้ม
   ฝาระบายอากาศ

Professional 
นําสิ�งที�ดทีี�สดุมาใหเ้ครื�องปั�นเชงิพาณิชย์

หอ้งครวัของคณุ

• ฐานมอเตอร์แบบมอือาชีพ

• โถปลอดสาร BPA พรอ้มฝาระบายอากาศ

Designer
ผูอ้อกแบบนําเสนอข ั�นสงู

ผสมผสานเทคโนโลยทีี�กวา้งไกล

คณุสมบตัทิี�ใชง้านงา่ยมากมาย

• ออกแบบฐานมอเตอร์

• โถปลอดสาร BPA

พรอ้มฝาระบายอากาศ



เหยอืกและอปุกรณ์เสรมิแตล่ะชิ�นของเราไดร้บัการออกแบบมาเพื�อใหชี้วติในครวังา่ยขึ�น ผลติภณัฑ์
ของเราไมเ่พียงแตใ่หก้ารผสมที�ราบรื�นเทา่นั�น แตย่งัให ้ออกแบบมาเพื�อใหก้ารทาํงานปลอดภยัและ
ทาํความสะอาดงา่ย
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โหมด
สลบัระหวา่งการสมัผสัดว้ยตนเองเป็นรอบการผสม
ที�ต ั�งโปรแกรมไวล้ว่งหน้า

เพิ�มความเร็ว
รอบที�ผสมผสานกนัที�ความเร็ว Lo, Med-Lo, Med, Med-Hi และ Hi

เรง่ความเร็ว
เพิ�มความเร็วของการผสมดว้ยตนเอง

ลดความเร็วของการผสมดว้ยตนเอง

ไอศครีม
ไอศครีม, โยเกร์ิตแชแ่ข็ง, ชอร์เบท

ทาํความสะอาด
รอบการทาํความสะอาดอตัโนมตัิ

+10
เพิ�ม 10 วนิาท ีในรอบ

ซุปรอ้นแป้ง, ผสมแป้ง

ปั�นเป็นจงัหวะ
ใชส้าํหรบัผดั สบั สบั ดว้ยความเร็วสงู

เครื�องดื�ม
เครื�องดื�ม, มลิคเ์ชค

ซุปรอ้น
ซุป, ชอคโกแลตรอ้น,ไซรปั, ฟองด ู

ผสมแป้ง
ซอส, ดปิ, นํ�าสลดั,ผสมแป้ง

หยดุ
ใชเ้พื�อหยดุรอบการผสมดว้ยตนเอง

การเริ�มตน้อยา่งรวดเร็ว - ไอคอน

โปรแกรมลว่งหน้า

แถบเลื�อนสมัผสัแบบ Capacitive
ชว่ยใหค้ณุปรบัความเร็วของเครื�องปั�นไดอ้ยา่งละเอยีด เพียงเลื�อนนิ�วของคณุ ไปทางขวาเพื�อเพิ�มความเร็วของเครื�องปั�น

หรือซา้ยเพื�อลดความเร็ว

ดปิ
นํ�าสลดั นํ�าจิ�ม ซอส แป้ง

นํ�าผกัผลไม้
นํ�าผกั, นํ�าผลไม้

สมทูตี�
สมทูตี�ผกัผลไม้
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เสยีงบดดงักวา่ปกต ิ(โถหรือฐานมอเตอร์)
นําโถปั�นออกจากฐานและปั�นสมทูตี�ตามปกตนีิ�
จะชว่ยใหค้ณุฟงัมอเตอร์เพียงอยา่งเดยีวและระบคุวามผดิ
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ปญัหา. โปรดดหูวัขอ้การแกไ้ขปญัหาโถปั�น
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ใหพ้กัถอดปล ั�กเป็นเวลาหา้นาทแีลว้เปิดเครื�องโดยไมใ่ชโ้ถ
ถา้มอเตอร์ทาํงานตามปกตโิดยไมม่โีถ เตมินํ�าหนึ�งถว้ยลงใน
โถและแทนที�บนเครื�องปั�น เรียกใชว้งจรสมทูตี� หากเกดิปญัหา
ยงัคงโทรหาฝ่ายดแูลลูกคา้ไมม่พีลงั

ขอ้ผดิพลาด "อณุหภมูเิกนิ"
ถอดปล ั�กเครื�องปั�นออกแลว้พกัไว ้5-10 นาท ีเรียกใช้
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“ทชัสกรีนผดิพลาด”
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เกดิฟองอากาศขึ�นภายในสว่นผสม นี�เป็นเรื�องปกตเิรียกวา่
โพรงอากาศ หากสิ�งนี�เกดิขึ�น ใหท้าํตามข ั�นตอนเหลา่นี�: (1)
หยดุการรอบการปั�น (2) นําโถออกจากฐานเครื�องปั�น (3)
ขดูภายในผนงัขวดดว้ยชอ้นหรือเตมินํ�าอุน่เล็กน้อยลงไปปั�น
(4) เอาชอ้นออก เปลี�ยนโถ แลว้ปั�นตอ่เครื�องปั�นทาํงานไดด้ี
ที�สดุดว้ยอตัราสว่นของเหลวตอ่ของแข็ง 1:3 ถา้คณุคอืเกดิ
โพรงอากาศบอ่ยคร ั�ง ลองผสมของเหลวกบัของที�มเีสน้ใยหรือ
หนาแน่นที�สดุกอ่น (เชน่นมอลัมอนด์และอนิทผาลมั)ทาํฐาน
หรือวาง เพิ�มสว่นผสมที�เหลือเพื�อเสร็จสิ�นการผสมผสาน
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คาํถามที�พบบอ่ยและการแกไ้ขปญัหา

หากข ั�นตอนการแกไ้ขปญัหาเหลา่นี�ไมส่ามารถแกไ้ขปญัหาได ้โปรดตดิตอ่
บรกิารลูกคา้. สามารถตดิตอ่สอบถามขอ้มลูไดท้ี�
www. Blendtec.com/company/contact
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Never attempt to repair the blender base.

Never remove the blender motor cover. The blender motor does 

agent must make all service adjustments. Removing the cover or 
attempting to service the blender will void the warranty.

Power off machine when not in use.

The power switch on all Classic blenders and the Pro750 is located on 

Series and Professional 800 blenders is found in the top right corner 
of the touchpad.

Avoid touching the blender drive socket or jar shaft 
after use!

The blender drive socket and jar shaft may become very hot after 
blend cycles.

Special safety instructions regarding the  
Blendtec Go accessory.

•  NEVER operate the Blendtec GO accessory unless the cup  
is securely attached to the micronizer.

•  NEVER use soup cycle or operate the blender for more than  
60 seconds with the GO accessory attached.

Safety

This appliance is not intended for use by persons (including children) 
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of 
experience and knowledge, unless they have been given  
supervision or instruction concerning use of the appliance by  
a person responsible for their safety. Children should be supervised 
to ensure that they do not play with the appliance.

Above Counter Installation

•  Select a location that is near an electrical outlet. Also consider 
proximity to ingredients, as well as available counter space. 

•  Place the blender on the counter in a spot where the air intake 
vents on the sides and exhaust on the back of the blender are 
unobstructed.

•  Ensure there is enough room above and around the unit to allow 
for unhampered movement of the sound enclosure, if applicable.

•  Plug the unit into an outlet with appropriate electrical protection.

•  For Pro 750 In-Counter installation instructions, please see  
online user manual: https://www.blendtec.com/support/guides

This blender is intended for home use only! Any use 
of this blender for commercial purposes voids all 
warranties.

Never operate the blender with more than the marked 
capacity of the jar.

Save these instructions for future reference. For more information, please visit www.blendtec.com.

Read all instructions carefully before using the Blendtec® blender. 
Following these instructions will help prevent injuries and damage 
to the machine which will ensure that you have the best possible 
experience with the blender.

Avoid contact with moving parts. 

•  
all moving parts.

•  ALWAYS keep all utensils away from the drive socket and blender 
jar blade during operation as utensils may damage the blade or 
the blender jar.

•  NEVER put hands into the blender jar or add substances by hand 
when the blender jar is on the motor base.

•  

•  NEVER place jar into drive socket if blender motor is operating.

• 

These precautions will help prevent personal injury 
and/or damage to the blender.

Never operate the blender if it appears damaged.

If the blender malfunctions, call an authorized Blendtec service 
agent immediately. If it is dropped or damaged in any way, return 
the blender to a Blendtec service agent immediately for examination, 
repair, electrical or mechanical adjustment, or possible replacement.

Never operate blender in liquid.

To protect against the risk of electrical shock, do not put the motor 

it may get wet. This will void the warranty.

Never put non-food items into jar.

Utensils, rocks, glass and other non-food items are dangerous if 

warranty. Keep hands and utensils out of the jar while blending to 
reduce the risk of severe injury to persons or damage to the blender. 
Utensils may only be used when the blender is not running.

Never operate the blender without the lid in place.

This product should NOT be used for more than 5 
continuous minutes.

Never operate the blender using attachments not  
sold by Blendtec.

and/or injury and will void the warranty.

Blender jar must be properly in place while appliance  
is operating.

Warning, do not blend hot liquids or other hot 
ingredients.

Starting blend cycles with boiling or very hot liquids may result  

Use caution when blending on the hot/soup cycle. 

When blending on the Hot Soup cycle, friction of the blade will heat 
the contents. The vented lid will allow pressure relief. Be careful not 
to come in contact with any steam coming from the clear center lid. 

Power cord precautions

•  NEVER operate with a damaged cord or plug. If the supply  
cord is damaged it must be replaced by the manufacturer  
or authorized service agent to avoid a hazard.

• 
surface.

• NEVER use an extension cord with the unit.

•  Unplug the blender motor when not in use, before changing 
blender locations, or cleaning.

IMPORTANT SAFEGUARDS
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To protect against the risk of electrical shock, do not put the motor 

it may get wet. This will void the warranty.

Never put non-food items into jar.

Utensils, rocks, glass and other non-food items are dangerous if 

warranty. Keep hands and utensils out of the jar while blending to 
reduce the risk of severe injury to persons or damage to the blender. 
Utensils may only be used when the blender is not running.

Never operate the blender without the lid in place.

This product should NOT be used for more than 5 
continuous minutes.

Never operate the blender using attachments not  
sold by Blendtec.

and/or injury and will void the warranty.

Blender jar must be properly in place while appliance  
is operating.

Warning, do not blend hot liquids or other hot 
ingredients.

Starting blend cycles with boiling or very hot liquids may result  

Use caution when blending on the hot/soup cycle. 

When blending on the Hot Soup cycle, friction of the blade will heat 
the contents. The vented lid will allow pressure relief. Be careful not 
to come in contact with any steam coming from the clear center lid. 

Power cord precautions

•  NEVER operate with a damaged cord or plug. If the supply  
cord is damaged it must be replaced by the manufacturer  
or authorized service agent to avoid a hazard.

• 
surface.

• NEVER use an extension cord with the unit.

•  Unplug the blender motor when not in use, before changing 
blender locations, or cleaning.
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BLENDER BASICS
Blendtec is more than a blender— it can be used for a number of other applications in the kitchen as well, including: 

Blending

This basic function can be used to make smoothies, batters, mixed 
drinks, whip cream and salad dressings. 

For basic blending, select desired speed and run until preferred 
consistency is reached.

Wet Grinding 

The blender acts as a wet grinder when grinding foods that contain 
moisture, such as soaked grains and raw meat.

Use the pulse feature to grind to desired consistency.

Be sure to clean the blender thoroughly after grinding raw meat  
to avoid cross-contamination.

Dry Grinding 

Crack or grind legumes or whole grains for use in hot cereals, baked 
goods, and breads.

crackers. Pulse until desired consistency is reached.

Juicing Whole Foods

To create whole juices, blend on high for 50 seconds.

Wet Chopping 

Wet chopping is an easy way to chop ingredients such as carrots and 
celery. Simply add water in with the food item you want to chop to 

strain out your chopped ingredients. You can also use the leftover 
liquid for smoothies, sauces, and soups . 

For wet chopping, Pulse 8–12 times or until desired consistency  
is reached. 

Dry Chopping

The blender can chop nuts, hard cheeses, coconut, and other  
hard ingredients easily, quickly, and with less mess to clean up. 

When dry chopping, use the pulse feature or blend at a  
medium-high speed. For best results, chop ingredients in  
small batches.

Making Frozen Treats

The blender can make soft-serve ice cream, sorbet, frozen yogurt, 
and more. For frozen recipes, blend on low for 15 seconds, then 
blend on medium to high until desired consistency is reached.

Batters

After grinding grains, the same jar can be used to combine  

VERSATILITY

For more information, please visit www.blendtec.com.
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LOADING THE JAR
For best results, always load the ingredients to the jar in this order: 

1. Liquids (e.g., water, juices, milk)

2.  Soft solids (e.g., peanut butter, bananas and other soft fruits, powders) 

3.  Hard, dense, or frozen items (e.g., carrots, frozen strawberries, ice) 

Loading the jar properly helps reduce cavitation. For more information on cavitation, please refer to the Troubleshooting section. 

Note:  
soft ingredients and liquids.

Hard, dense or frozen items

Soft solids

Liquids

CLEANING THE JAR

1.  Add a cup (240 ml) of water and drop of dish soap to the jar.

2.  Place the jar on the blender; press Clean cycle or pulse for 10 seconds.

3. Remove and rinse with warm water.

To clean the motor base, simply wipe with water or mild dish soap. Using other chemicals may cause cosmetic damage to the blender base. 
When using the Blendtec GO accessory, be sure to remove the gasket from the micronizer and clean both thoroughly after each use.

For more information, please visit www.blendtec.com.
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Each of our jars and accessories are engineered to make life easier in the kitchen. Our products not only provide smooth blends, but are also 
designed to provide safe operation and easy cleaning.

Classic 

Commercial grade power and 
incredible versatility combine 
to bring you the Classic, the 
ultimate all-in-one appliance. 

• Classic motor base

•  BPA-free jar with vented lid

Designer

blending technology and a wide 
range of easy-to-use features. 

• 

•  BPA-free jar with vented lid

Professional 

Bring the absolute best 
commercial blender into  
your kitchen. 

• Professional motor base

•  BPA-free jar with vented lid

FourSide™ Jar 

The FourSide is perfect  
for average-sized blends  
of smoothies and drinks.  
It’s also ideal for:

• Ice cream

• Grinding grains

• Soups

• 

BLENDERS & ACCESSORIES

For more information, please visit www.blendtec.com.Product images are not to scale

Blendtec Go™ 

The Blendtec Go allows you to 
blend in a disposable cup or in 
the convenient portable  
container. Ideal for:

• Smoothies

• 

• Protein Shakes

Wildside+™ Jar

The WildSide+ jar features two 
vertical ridges on the interior 
walls to disrupt the blending 
pattern even further and 
accelerate the blend.

• High-volume recipes

• Smoothies

• 

• Whole Juice

Mini Wildside™ Jar 

The Mini Wildside is a smaller 
version of the Wildside + Jar. 
Small but mighty, it’s perfect for: 

• Smoothies

• Protein shakes

• Juices

• Batters

Twister™ Jar 

The Twister jar blends even 
the thickest recipes with ease! 
Perfect for: 

• Bread & cookie crumbs 

• Nut butters

• Hummus 

• Baby food
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Mode
Switch between manual touch to preprogrammed blend cycles

Incremental Speed
Cycles that blend at Lo, Med-Lo, Med, Med-Hi and Hi speeds

Speed Up
Manually increase the speed of the blend

Speed Down
Manually decrease the speed of the blend

Capacitive Touch Sliders

or the left to decrease speed.

Dips

Ice Cream
Ice cream, frozen yogurt, sorbets

Smoothies
Fruit smoothies, green smoothies

Clean
Automatic cleaning cycle

Hot Soup
Soups, hot chocolate, syrups, fondues

+10
Adds 10 seconds to the cycle

Whole Juice
Juices, green drinks

Timed Cycles
Hot soups, batters

Pulse
Used to quickly stir, chop mince at a high speed

Mixed Drinks
Mixed drinks, milkshakes

Batters
Sauces, dips, dressings, batters

Stop
Used to manually stop blend cycle

 
for ease of use. Blenders may feature some of the following pre-programmed cycles and settings to accommodate a wide range of recipes  
and functions. 

QUICKSTART - TOUCHPAD ICONS FAQS AND TROUBLESHOOTING
Louder Than Normal Grinding Noise (Jar or Motorbase)

Remove the jar from the base and run a normal smoothie cycle. This 
will allow you to listen to the motor alone and identify any abnormal 

issue. Please refer to the section on troubleshooting the jar.

“E-02 Overload” Error

If the blender shows an “E-02” or “Overload” error, let it rest 

motor runs normally without the jar, add one cup of water to the 
jar and replace on the blender. Run the smoothie cycle. If problem 
persists call Customer Care.

No Power

Check main power switch on the machine. Be sure it is in the on 

If there is still no power, contact Customer Care.

“Overtemp” Error

Unplug the blender and let it rest for 5-10 minutes. Run the  
blender on the smoothie cycle. If the problem persists, contact 
Customer Care.

Smoking or Burning Smell

A smoking or burning smell may occur on occasion. If you have 
questions, please contact Customer Care.

Troubleshooting the Jar

After ensuring that the shaft has had time to cool (minimum  
three minutes), grip the metal shaft at the bottom of the jar  

silent revolution with little resistance. If you experience a  
 

(www.blendtec.com/faq) or contact Customer Care.

Touch Error

Wipe the touch pad with a dry, non-abrasive cloth and then  

made with the intended selection. If error persists, unplug the unit 
and allow it to sit for 20 minutes. If the issue continues, contact 
Customer Care.

Blending Problems

If it appears that the blend isn’t moving and the blade is spinning,  
a bubble of air may have formed within the blend. This is commonly 
called cavitation. If this happens, follow these steps: (1) stop the 
blend cycle, (2) remove the jar from the blender base, (3) scrape the 
inside walls of the jar with a spoon or add a little warm water to the 
blend, (4) remove the spoon, replace the jar, and resume the blend. 
The blender works best with a 1:3 liquid to solid ratio. If you are 
experiencing frequent cavitation, try blending the liquids with the 

 
the blend.

If these troubleshooting steps do not resolve the issue, please contact 
Customer Care. Contact information can be found at  

www. blendtec.com/company/contact 

PREPROGRAMMED MANUAL OPERATION
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Hot soups, batters

Pulse
Used to quickly stir, chop mince at a high speed

Mixed Drinks
Mixed drinks, milkshakes

Batters
Sauces, dips, dressings, batters

Stop
Used to manually stop blend cycle

 
for ease of use. Blenders may feature some of the following pre-programmed cycles and settings to accommodate a wide range of recipes  
and functions. 

QUICKSTART - TOUCHPAD ICONS FAQS AND TROUBLESHOOTING
Louder Than Normal Grinding Noise (Jar or Motorbase)

Remove the jar from the base and run a normal smoothie cycle. This 
will allow you to listen to the motor alone and identify any abnormal 

issue. Please refer to the section on troubleshooting the jar.

“E-02 Overload” Error

If the blender shows an “E-02” or “Overload” error, let it rest 

motor runs normally without the jar, add one cup of water to the 
jar and replace on the blender. Run the smoothie cycle. If problem 
persists call Customer Care.

No Power

Check main power switch on the machine. Be sure it is in the on 

If there is still no power, contact Customer Care.

“Overtemp” Error

Unplug the blender and let it rest for 5-10 minutes. Run the  
blender on the smoothie cycle. If the problem persists, contact 
Customer Care.

Smoking or Burning Smell

A smoking or burning smell may occur on occasion. If you have 
questions, please contact Customer Care.

Troubleshooting the Jar

After ensuring that the shaft has had time to cool (minimum  
three minutes), grip the metal shaft at the bottom of the jar  

silent revolution with little resistance. If you experience a  
 

(www.blendtec.com/faq) or contact Customer Care.

Touch Error

Wipe the touch pad with a dry, non-abrasive cloth and then  

made with the intended selection. If error persists, unplug the unit 
and allow it to sit for 20 minutes. If the issue continues, contact 
Customer Care.

Blending Problems

If it appears that the blend isn’t moving and the blade is spinning,  
a bubble of air may have formed within the blend. This is commonly 
called cavitation. If this happens, follow these steps: (1) stop the 
blend cycle, (2) remove the jar from the blender base, (3) scrape the 
inside walls of the jar with a spoon or add a little warm water to the 
blend, (4) remove the spoon, replace the jar, and resume the blend. 
The blender works best with a 1:3 liquid to solid ratio. If you are 
experiencing frequent cavitation, try blending the liquids with the 

 
the blend.

If these troubleshooting steps do not resolve the issue, please contact 
Customer Care. Contact information can be found at  

www. blendtec.com/company/contact 
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Mode
Switch between manual touch to preprogrammed blend cycles

Incremental Speed
Cycles that blend at Lo, Med-Lo, Med, Med-Hi and Hi speeds

Speed Up
Manually increase the speed of the blend

Speed Down
Manually decrease the speed of the blend

Capacitive Touch Sliders

or the left to decrease speed.

Dips

Ice Cream
Ice cream, frozen yogurt, sorbets

Smoothies
Fruit smoothies, green smoothies

Clean
Automatic cleaning cycle

Hot Soup
Soups, hot chocolate, syrups, fondues

+10
Adds 10 seconds to the cycle

Whole Juice
Juices, green drinks

Timed Cycles
Hot soups, batters

Pulse
Used to quickly stir, chop mince at a high speed

Mixed Drinks
Mixed drinks, milkshakes

Batters
Sauces, dips, dressings, batters

Stop
Used to manually stop blend cycle

 
for ease of use. Blenders may feature some of the following pre-programmed cycles and settings to accommodate a wide range of recipes  
and functions. 

QUICKSTART - TOUCHPAD ICONS FAQS AND TROUBLESHOOTING
Louder Than Normal Grinding Noise (Jar or Motorbase)

Remove the jar from the base and run a normal smoothie cycle. This 
will allow you to listen to the motor alone and identify any abnormal 

issue. Please refer to the section on troubleshooting the jar.

“E-02 Overload” Error

If the blender shows an “E-02” or “Overload” error, let it rest 

motor runs normally without the jar, add one cup of water to the 
jar and replace on the blender. Run the smoothie cycle. If problem 
persists call Customer Care.

No Power

Check main power switch on the machine. Be sure it is in the on 

If there is still no power, contact Customer Care.

“Overtemp” Error

Unplug the blender and let it rest for 5-10 minutes. Run the  
blender on the smoothie cycle. If the problem persists, contact 
Customer Care.

Smoking or Burning Smell

A smoking or burning smell may occur on occasion. If you have 
questions, please contact Customer Care.

Troubleshooting the Jar

After ensuring that the shaft has had time to cool (minimum  
three minutes), grip the metal shaft at the bottom of the jar  

silent revolution with little resistance. If you experience a  
 

(www.blendtec.com/faq) or contact Customer Care.

Touch Error

Wipe the touch pad with a dry, non-abrasive cloth and then  

made with the intended selection. If error persists, unplug the unit 
and allow it to sit for 20 minutes. If the issue continues, contact 
Customer Care.

Blending Problems

If it appears that the blend isn’t moving and the blade is spinning,  
a bubble of air may have formed within the blend. This is commonly 
called cavitation. If this happens, follow these steps: (1) stop the 
blend cycle, (2) remove the jar from the blender base, (3) scrape the 
inside walls of the jar with a spoon or add a little warm water to the 
blend, (4) remove the spoon, replace the jar, and resume the blend. 
The blender works best with a 1:3 liquid to solid ratio. If you are 
experiencing frequent cavitation, try blending the liquids with the 

 
the blend.

If these troubleshooting steps do not resolve the issue, please contact 
Customer Care. Contact information can be found at  

www. blendtec.com/company/contact 
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