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planet-friendly food



ประวัติความเป็นมา

แมคเคน ฟูด้ส์ ก่อตั้งขึ้นในปี พ.ศ. 2500 
ทีป่ระเทศแคนาดา เป็นบรษิทัครอบครวัและ
เป็นผู้ผลิตเฟรนช์ฟรายส์แช่แข็งและ 
มันฝรั่งแปรรูปที่มีชื่อเสียงระดับโลก  
มีโรงงานมากกว่า 55 แห่งใน 6 ทวีป โดย
จาํหนา่ยไปยงัประเทศตา่งๆ กวา่ 160 ประเทศ 
และปัจจุบันมีพนักงานมากกว่า 22,000 
คนทั่วโลก

ด้วยความหลากหลายและคุณภาพท่ีได้
มาตรฐานระดับโลก ทําให้แมคเคน ฟูด้ส์
สามารถตอบสนองต่อความต้องการและ
เป็นที่ชื่นชอบของผู้คนทั่วทั้งโลกตลอด
ระยะเวลามากกว่า 67 ปีที่ผ่านมา



สินค้าคุณภาพระดับโลก

จากแนวคดิของนวตักรรมและการพัฒนาอย่าง
ยั่งยืน  McCain  ได้พัฒนากลุ่มสินค้ามันฝรั่ง
ทอดแช่แข็งระดบัพรีเมียม รักษาคณุคา่ทางธรรมชาติ
และรสชาตขิองมันฝร่ัง และมุ่งม่ันทีจ่ะนําเสนอสิง่
ใหม่ๆ
สินค้าของแมคเคน  ฟูด้ส์ สามารถตอบสนอง
ความตอ้งการของอาหารทกุประเภท และยงัเปน็
ไฮไลท์ของเมนูอาหารได้อย่างดีอีกด้วย

มีคู่ค้าที่พร้อมจัดจําหน่าย-จัดส่ง
ทั่วประเทศ

ทีมพัฒนาผลิตภัณฑ์
ที่แข็งแกร่งด้วยข้อมูลเชิงลึก
ของผู้บริโภค

มีเครือข่ายโลจิสติกส์ระดับโลก
ที่น่าเชื่อถือ

ผู้เชี่ยวชาญด้าน
การปลูกมันฝรั่งมา 60 ปี



Golden 
Wave Fries

กรอบทั้งเส้น
360 องศา 

ผลิตด้วยกระบวนการเคลือบ
กรอบที่พิถีพิถัน

เคลือบกรอบทั้งเส้น
แบบ 360 องศา

กรอบนานขึ้น
อร่อยมากขึ้น



มองหาเมนูใหม่ที่เหมาะกับเดลิเวรี่ย์อยู่หรือเปล่า?

SureCrisp คือเฟรนช์ฟรายส์ที่เคลือบกรอบด้วยสูตรพิเศษ ทําให้กรอบนาน  มีรสชาติคงที่ 
ไมต่อ้งปรงุเพ่ิม เปน็ทีถ่กูใจทกุคน ดว้ยรสชาตมินัฝรัง่แสนอรอ่ยและรปูลกัษณท์ีเ่ปน็ธรรมชาติ 
สามารถตอบสนองความต้องการของลูกค้าในด้านคุณภาพและรสชาติที่ยอดเยี่ยม 
ดว้ยความกรอบเปน็พิเศษของ SureCrisp กรอบไดน้านถงึ 30 นาท ีเหมาะกบัเดลเิวรี ่หรอืจดั
เลีย้งนอกสถานที ่ทีต่อ้งการคณุภาพความกรอบอร่อยของเฟรนฟรายสเ์หมือนนัง่ทานในรา้น



177°C for
2-1/2 ~ 3
minutes

175°C for
2-1/2 ~ 3
minutes

175°C for
 2 ~ 2-1/2 
minutes

175°C for
2-1/2 ~ 3
minutes

1000011499
Supreme Selection Straight Cut 10 mm

175°C for
3 ~ 3-1/2 
minutes

CLASSIC UNCOATED FRIES
Provide natural potato flavor and texture without the scratch preparation.

1000011483

McCain Original Choice Quality 
Selection 1/4"

175°C for
2-1/2 ~ 3
minutes

177°C for
3 ~ 3-1/2 
minutes

175°C for
2 ~ 3
minutes

175°C for
2-1/2 ~ 3
minutes
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175°C for
2 ~ 3
minutes

CLASSIC UNCOATED FRIES
Provide natural potato flavor and texture without the scratch preparation.
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180°C for
3 minutes

180°C for
3 minutes

175°C for
3 ~ 3-1/2 minutes
30 seconds

175°C for
3 ~ 3 1/2 minutes
30 seconds

177°C for
3 ~ 3 -1/2
minutes

1000011501
6 x 2 kg

175°C for
3-1/4 ~ 3-3/4
minutes

�����
175°C for
3-1/4 ~ 3-3/4
minutes

MCX75

McCain  Gold Steak Fries 3/8” x 3/4” PXL

177°C for
3-1/2 ~ 4
minutes

175°C for
2 ~ 3
minutes
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BATTERED 
FRIES
From clear to 
visible batters, 
these stay crispy 
longer.

177°C for
3 ~ 3-1/2
minutes

218°C for
9 ~ 13
minutes
each side

MCF03785

177°C for
3 ~ 3-1/2
minutes

218°C for
9 ~ 13
minutes
each side

177°C for
2-1/2  ~ 3
minutes

218°C for
8 ~ 12
minutes
each side

177°C for
3 ~ 3-1/2
minutes

218°C for
9 ~ 13
minutes
each side
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Skin-On
Julienne Fries 3/16” XL

MCF05073



BATTERED 
FRIES
From clear to 
visible batters, 
these stay crispy 
longer.

100006842

SureCrisp Supreme Selection 
1/4”  (Coated)

100006846

175°C for
3 ~ 3-1/2 
minutes

SureCrisp Supreme Selection 
3/8” (Coated)

100005255

Golden Armour Supreme 
Selection 1/4”  (Coated)

100006608

Golden Armour Supreme 
Selection 3/8”  (Coated)

100011370

Golden Armour Supreme 
Selection 1/2”  (Coated)

100005047

Golden Armour Premium 
Selection 1/4”  (Coated)

100009800

Golden Armour Crystal Crisp
1/4” BAT FF (Coated)

100009328

Golden Armour Crystal Crisp 
3/8” BAT FF (Coated)

175°C for
2-1/2 ~ 3
minutes

175°C for
2-1/2 ~ 3
minutes

175°C for
3 ~ 3-1/2 
minutes

175°C for
3-1/4 ~ 3-3/4
minutes

175°C for
2-1/2 ~ 3
minutes

175°C for
2-1/2 ~ 3
minutes

175°C for
3  ~ 3-1/2
minutes
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177°C for
3 ~ 4
minutes

177°C for
2-1/4 ~ 2-3/4
minutes

220°C for
10 ~ 14
minutes

REDSTONE 
BATTERED FRIES
From visible light 
red batter coating, 
they are seasoned 
with savory spicy 
batter, and they 
stay crispy longer.

177°C for
2-1/2 ~ 3
minutes

220°C for
10 ~ 14
minutes

177°C for
3-1/2 ~ 4
minutes

220°C for
10 ~ 14
minutes
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SPECIALTIES
Unique products 
with serious flavor 
appeal, these 
specialties give 
guests memorable 
experiences they 
won’t soon forget.

177°C for
3-1/2 ~ 4
minutes

220°C for
12 minutes

1000007956
4 x 2.5kg

Menu Signature V-Cut Crispy 
Potatoes (Crisper)

1000005770
6x2.27kg

Menu Signature Original 
Skin On 8 Cut Wedges 

1000008873
 6x 1.5kg

Menu Signature
Crosstrax

175°C for
2-1/2 ~ 3
minutes

177°C for
3-1/2 ~ 4
minutes

220°C for
10~14
 minutes

175°C for
3-1/2 ~ 4
minutes

175°C for
2 -1/4 ~ 2-3/4
minutes

220°C for
10~14
minutes

175°C for
3 minutes

220°C for
10 minutes

175°C for
2 ~ 2-1/2
minutes
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CHOPPED 
& FORMED
Classic tots and 
unique potato 
shapes. Ideal for 
all day menu 
versatility

1000008868
6 x 1.5kg

Menu Signature Smiles

1000008869
6 x 1.5kg

Menu Signature Emoticon

1000008871
6 x 1.5kg

Menu Signature Tater Tots

1000008870
6 x 1.5kg

Menu Signature Triangle Patties

175°C  for
 2 ~ 2-1/2
minutes

220°C for
9 ~13 
minutes

175°C for
 2 ~ 2-1/2
minutes

175°C  for
2 ~ 2-1/2 
minutes

175°C  for
2-1/2 ~ 3
minutes

175°C  for
3-1/2 ~ 4
minutes

177°C for
2 -1/2 ~ 3
minutes

218°C for
8 ~ 12
 minutes

177°C  for
2-1/2 ~ 3
minutes

220°C for
10 ~ 15
 minutes

177°C for
2 -1/2 ~ 3
minutes

218°C for
10 ~ 15
 minutes
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1000008872
6 x 1.5kg

Menu Signature 
Small Rosti

175°C for
2-1/2 ~ 3
minutes

100°C for
10 ~ 15
minutes

800W
3 ~ 4
minutes

180°C for
33 ~ 35
minutes

Boiling
25 ~ 30
minutes

High:
10 ~ 13
minutes

175°C for
4-1/2  minutes

1000009626
6 x 2kg

Potato Cube
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177°C  for
3 ~ 3-1/2
minutes

232°C for
3 minutes + 
~ 4 1/4 minutes
(the other side)

177°C  for
2 ~ 2-1/2
minutes

177°C  for
4 minutes

232°C for
3 minutes + 
~ 4 1/4 minutes
(the other side)

177°C for
3 minutes

232°C for
3 minutes + 
~ 4 1/4 minutes
(the other side)

177°C  for
2 minutes

177°C  for
2 ~ 2-1/2
minutes

177°C  for
2 ~ 2-1/2
minutes

CHEESE Give guests exactly what they want: the creamy taste of  fried cheese.

Easy to serve in various portions, fried cheese pleases patrons.
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177°C for
1-1/2 ~ 2
minutes

220°C for
4 minutes
each side

177°C for
1-1/2 ~ 2-1/2
minutes

182°C for
2-1/2
minutes

177°C for 
1-1/2 ~ 2-1/2
 minutes

220°C for
3-3/4
minutes
each side

ONION RINGS Take your menu from tired to wired with a variety of premium onion

products that wake up sales as an appetizer, topping, side, snack or upgrade option.
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A World Leader
In Prepared Potatoes

McCain Thailand


