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B R I O C H E  B O U T I Q U E  
ขนมป�งบรอิอชนุ่มฟู หอมเนย เสิรฟ์พรอ้มมูสแซลมอนเนื�อเนียน รสกลมกล่อม ผสานความหอมมัน

ของครมีสดและเครื�องปรุงรสพิเศษ เพิ�มความอรอ่ยด้วยกุ้งเนื� อเด้งสดฉํ�า ที�ช่วยเสรมิรสชาติให้ลงตัว

ยิ�งขึ�น เมนูสุดหรูที�มอบสัมผัสละมุนลิ�น เหมาะสาํหรบัเป�นอาหารเรยีกนํ�าย่อยหรอืของว่างระดับพรเีมียม

Your Logo
+ 2,000฿

Mousse Meat Oil

 salmon smoke

 beef

 chicken 

crab

 Prawn

truffle oilsalmon mousse

 liver chicken mousse

cauliflower mousse

add your logo on bread
only text & number
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T I N Y  B U N  B E R G E R
เมนูสุดน่ารกัที�อัดแน่นไปด้วยรสชาติเต็มคํา! ขนมป�งบันขนาดพอดีคํา นุ่มหอม มาพรอ้มกับไส้เบอรเ์กอร์

ที�คัดสรรมาอย่างดี ไม่ว่าจะเป�นเนื� อวัวฉํ�าๆ หมูปรุงรส หรอืไก่นุ่มๆ เสรมิด้วยชีสเยิ�มๆ ผักสดกรอบ 

และซอสรสเด็ดที�ช่วยเพิ�มความกลมกล่อมในทุกคํา

Your Logo
+ 2,000฿

Burger Color Vegetables

Meat

 avocado 
tomato 
lettuce

 green/red oak

beef
fish

 salmon smoke
prawn

chicken 

add your logo on 
Food skewers

Sauce

special sauce 
 honey mustard 
cream seafood 
tomato sauce

mushrooms sauce

Add On + 10.
cheese
 pickles
 capper

jalapeño
 truffle oil

*Choose 2*

*Choose 1**Choose 1*
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TUNA SEAFOOD CREAM 
เมนทีู�เหมาะสาํหรบัผูที้�ชื�นชอบรสชาติอาหารทะเลและความครมีมี�

ที�ผสมผสานกันอยา่งลงตัว เสริฟ์ในรปูแบบของเนื�อทนูา่ (Tuna) 

ทั�งสองแบบ ซาชมิ ิยา่ง ที�ทาด้วยซฟูี�ดครมีซอสที�มรีสชาติเผด็รอ้นไวด้า้นบนเนื�อทนูา่ 

Raw Tuna

Grilled Tuna

Your Logo + 2,000฿
add your logo on 

Food skewers

Seafood Cream
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Cheddar Cheese

Cold Cut

Olive

MIX COLD CUT & CHEESE
Cold Cut เป�นอาหารประเภทเนื� อสัตว์ที�ถูกหั�นเป�นชิ�นบางๆ 

และมักจะเสิร์ฟแบบเย็น เช่น แฮม ,  ไส้กรอก ,  หรือชีสต่างๆ โดยมักจะมาพร้อม

กับขนมป�ง แครกเกอร์,  ผลไม้ หรือเครื�องเคียงอื� นๆ

Your Logo + 2,000฿

add your logo on 
Food skewers
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https://www.facebook.com/olivedecasa/


ซูชิแซลมอนบอลอิคุระเป�นเมนูที�ผสมผสานระหว่างความนุ่มของเนื�อปลาแซลมอนสดและความเค็มมันของ

ไข่ปลาแซลมอน (อิคุระ) อย่างลงตัว ข้าวซูชิที�ป�� นเป�นก้อนกลม พันด้วยเนื� อปลาแซลมอนสดเกรดพรเีมียม

แล้วตกแต่งด้านบนด้วยอิคุระเม็ดโต  พรอ้มเสิรฟ์เพื�อให้ได้สัมผัสความสดใหม่และกลมกล่อมในทุกคํา

S A L M O N  P O P
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TUNA TATAKI 

Teriyaki Sauce

Black SesameTuna

ทูน่าทาทากิ เป�นเมนูญี�ปุ�นสุดพรเีมียมที�นาํเนื� อปลาทูน่าสดคุณภาพสูงมาย่างไฟแบบ "ทาทากิ" 

ซึ�งเป�นเทคนิคการย่างให้ด้านนอกสุกเล็กน้อย แต่ยังคงความดิบและความนุ่มฉํ�า

ของเนื� อปลาด้านใน ราดด้วยซอสเทอรยิากิ ทําให้ได้รสสัมผัสที�หอม นุ่ม 

และเต็มไปด้วยรสชาติของปลาทูน่าสดใหม่
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WOODLAND PICANHA

Picanha

Brioche

Champignon

เมนูสเต็กเนื� อพิคานญ่า (Picanha) ส่วนสะโพกบนสุดของวัวที�ขึ�นชื�อ

เรื�องความนุ่มและมันแทรกกําลังดี เสิรฟ์คู่กับ Duxelles ซึ�งเป�นซอสเห็ด

สับละเอียดผัดกับเนย หอมแดง และไวน์ขาวจนได้รสชาติเข้มข้น หอมมัน

เพิ�มมิติความอรอ่ยให้กับเนื� อสเต็กระดับพรเีมียม
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CONE  OF  SMOKY  JOY

Salmon Mousse Spicy

Cone

Ikura

เมนูที�สรา้งความนา่สนใจดว้ยการนาํแซลมอนที�รมควนัมาทําเป�นมูส

และเสริฟ์ในรูปแบบที�ทั�งแปลกใหมแ่ละรสชาติกลมกล่อม 

เสริฟ์ในรูปแบบกรวยแป�งที�บรรจุมูสแซลมอนรมควนั ที�สรา้งความสนุกสนานในการทาน

บวกเพ่ิม 20 บาท ตอทานตอเมนู



 BURATA SALAD 
เมนทีู�ดเูรยีบง่ายแต่เต็มไปดว้ยรสชาติที�ลึกซึ�งและหลากหลาย 

เสริฟ์ในรปูแบบของสลัดเยน็ที�มมีะเขอืเทศวางอยูบ่นชสีบูราตา

และโหระพา (Basil) ทานพรอ้มกับนํ�าสลัดบลัซามกิจะชว่ยเพิ�มรสชาติ

และทําใหท้กุสว่นผสมเขา้กันไดอ้ยา่งดี

Basil

Balsamic vinaigrette

Tomato

Burrata
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ROSY CRAB DELIGHT
เมนูสดุพรเีมยีมที�ผสานความหอมมนัของซอสครมีสชีมพูละมุนเขา้กับเนื�อปู

สดหวานฉํ�า คลกุเคล้ากับซอสที�รสชาติกลมกล่อม ระหวา่งซอสมะเขอืเทศ

และครมี มคีวามเขม้ขน้แต่ไมเ่ลี�ยน

Pasta

Pink sauceCrab
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TROPICAL SPLASH

Watermelon

Corn,Beans,Carrot

Crab

Vinaigrette

เมนสูลัดที�สดชื�นและเบา เหมาะสาํหรบัมื�ออาหารที�ต้องการความสดใหม ่
สดชื�นและรสชาติที�ไมห่นกัเกินไป โดยจะใชแ้ตงโมเป�นวตัถดุบิหลัก 

เพิ�มความหวานและนํ�าใหกั้บสลัดใส
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ROAST BEEF CRUNCH
เมนทีู�มคีวามสมดลุทั�งในเรื�องของรสชาติและเนื�อสมัผสั 

เนื�อโรสต์บฟีที�เค็มและเขม้ขน้ผสมกับครมีชสีที�หอมมนัและแครกเกอรที์�กรอบกรบุ

Roast Beef

Cream Cheese

Cracker
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THE PINK SALMON CAESAR 

Caeser Salad

เมนทีู�เต็มไปดว้ยรสชาติที�สดชื�นและมคีวามหลากหลายของเนื�อสมัผสั 

มทัี�งความนุม่จากแซลมอนรมควนั และรสหวานจากบทีรทู รวมถึงความกรอบ
และ creamy จากซซีารส์ลัดที�จะชว่ยเสรมิรสชาติใหค้รบทกุมติิ

Salmon

Beetroot
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BASQUE 
CHEESECAKE

ชสีเค้กสไตล์บาสก์จากแควน้ทางเหนอืของสเปน โดดเดน่ดว้ยหนา้ที�ไหมเ้กรยีม
เล็กนอ้ยจากการอบดว้ยไฟแรง ใหร้สชาติหอมเขม้ละมุน เนื�อสมัผสันุม่แนน่แต่ละ

ลายในปาก หวานนอ้ยและกลมกล่อมดว้ยครมีชสีคณุภาพดี
 เสริฟ์แบบคลาสสกิ ใหร้สชาติแท้ ๆ แบบต้นตํารบั



H O K K A I D O  
M I L K  T A R T

ทารต์นมฮอกไกโดสดุละมุน ที�รวมความหอมมนัของนมสดจากฮอกไกโด
 เขา้กับคัสตารด์เนื�อนุม่ละลายในปาก ฐานทารต์กรอบหอมเนย ตัดกับไสค้รมีนม

เนยีนนุม่ได้อยา่งลงตัว หวานกําลังด ีใหค้วามรูส้กึอบอุ่นละมุนใจในทกุคํา



STRAWBERRY FONDUE
สตรอวเ์บอรร์สีดลกูโตฉํ�า ๆ เสริฟ์คู่ซอสชอ็กโกแลตเขม้ขน้ละลายรอ้น

 พรอ้มใหค้ณุจุม่เพลินในรสหวานอมเปรี�ยวตัดกับความเขม้ละมุนของชอ็กโกแลตอยา่ง
ลงตัว เป�นเมนทีู�ทั�งอรอ่ยและสนกุ เหมาะกับการแชรกั์บคนพเิศษในชว่งเวลาหวาน ๆ



M A T C H A  
P U D D I N G  T A R T
ทารต์ชาเขยีวมทัฉะหอมเขม้จากเกียวโต ผสานความนุ่มละมุนของพุดดิ�งมทัฉะ

เนื�อเนยีนกับฐานทารต์กําลังกรอบ หอมกลิ�นเนยอ่อน ๆ ในทกุคํา ไดร้สขมปลายเบา ๆ
แบบมทัฉะแท้ ตัดกับความหวานละมุนอยา่งลงตัว เหมาะกับคนรกัชาเขยีวแบบแท้จรงิ


