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INTERNATIONAL SEAFOOD BUFFET MENU

omIsiSunuhgos (Appetizers)

. adanodlndos . Nicoise Salad

. @aalnenoneu . Hawaiian Salad

. MUKW 9 . Assorted Canapé

. g7juldu . Thai-Style Glass Noodle Salad
. Nud . Kimchi

. daodu . Chinese Salad

aaauns (Salad Bar)
8U (Soup)

1. sUASULUWSY 1. Creamy Potato Soup
2. GuERY 2. Tom Yum with Prawns

Japamnese 4omne Seafloed on lee Crilled & Steaks

1. Uannd (Sashimi) 1. foudth (River Prawns) 1. Aoustheno (Grilled Prawns)
2. gB3rnucno 9 (Sushi) 2. rosuvavntoduaud 2. alénito (Beef Steak)
(New Zealand Mussel)

91K1S9uKan (Main Dishes)

agside . Beef Stew
usuIdSnalGinAuzgoansuIia . Hamburg Steak with Mushroom Cream Sauce
Inneamsn: . Chicken Karaage

unvideorouln . Green Curry with Chicken
ﬂﬂnw'awgn:ﬁ's’ . Stir-Fried Seafood in Curry Powder
Uann:=watiousuno . Steamed Seabass with Lemon Sauce
usonlrdwalhuros . Stir-Fried Broccoli with Oyster Sauce
ansun . Lasagna

alfiaGwawsniwn . Stir-Fried Spaghetti with Chilli Paste
walne . Pad Thai with Dried Prawns

. owa . Fried Rice

[igecied . Steamed Rice

guukou (Dessert) 3u 9 (Others)

1. walionungnia 1. Seasonal Fruits 1. msuwsie 1. French Fries
2. vuulng 2. Thai Desserts 2. yuudolug 2. Bread & Butter
3. IANIA:WINSSEY 3. Assorted Cakes

4. ToAnSun:i 4. Thai Coconut lce-Cream
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WINE MENU
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WHITE WINE RED WINE

HARDYS VR
CHARDONNAY

Qur VR Chardonnay is full of rich melen and peach flavours
with a crisp, dry finish. An ideal accompaniment to
lightly spicedAsian inspired dishes.

1,490.- / Bottle , 320.- / Glass

CHANCEUX BLANC
CLASSIC WHITE ™=

This is aromatic dry white wine is reminiscent of
citrus fruits with floral hints. On the palate it is fresh
and fruity, Complemented by light floral notes,

1,290.- / Bottle

RESERVADO
SAUVIGNON BLANC B

Yellow pale colour, Fruity, Herbaceows and
peaches aromas.

1,590.- / Bottle

ARKLING

ROTHBURY ESTATE
SPARKLING CUVEE &l

Pale strav with youthful green tinge. Refreshing citrus
and lemen flavours intermingled with subtle strawberry
notes, Zesty lemon flavours with a light

refreshing palate and a clean soft finish.

1,790.- / Bottle

PICCINI PROSECCO R

Intense fruity with rich scents of apple, lermon and grapefruit
A pronounced aroma of wisteria in bloom and acacia flowers
The floral aromas clash with a pleasantly bitter citrus rind note

that is inherent in Prosecco grape (glera). Vivid and fresh with a fine,

persistent perlage

2,490.- / Bottle

EAGLEHAWK
CUVEE BRUT

Refreshing and full of flavour, this delicious sparkling wine
has zesty citrus and sherbet aromas followed by a rich,
creamy palate bursting with crisp apple and melon flavours

1,890.- / Bottle

ALLEGRE BRUT
BLANC DE BLANCS W=

This extra-cry (brut), fully matured sparkling wine

owes its elegant character to a unique cuvée of excellent,
cold fermented wines

The taste is fresh with a lingering finish

HARDYS VR
CABERNET SAUVIGNON &M

Our VR Cabernet Sauvignon exhibits flavours
of blackberry and dark cherry fruits,
complemented by a hint of spicy oak make
this a lovely, balanced Cabernet Sauvignon:.

1,490.- / Bottle , 320.- / Glass

CHANCEUX ROUGE
CLASSIC RED =

Deep purple on color, Intense and full arorma
with delicate hints of blackberry fruits and
spices. Lovely and structured on the palate
with red fruit character and a long tasty finish.

1,290.- / Bottle

RESERVADO
MERLOT fim

Intense ruby red with lively violet notes.
Ripe red fruits, Medium roast, Elegant and
spicy. Medium bodied, balanced, flavorful
and fresh.

1,590.- / Bottle

EAGLEHAWK WOLF BASS
SHIRAZ &8

A smooth, Approachable shiraz with bright,
Fruity aromas of blackcurrant and dark cherry
complemented by a touch of vanillin oak,
The palate is medium bodied and fruit driven
with upfront red berry flavours and a soft ,
Generous finish.

1,690.- / Bottle

TARAPACA
CABERNET SAUVIGNON b

Ruby Colour, Great varietal character with
aromas of red fruit, like strawberries and
cherries, complemented by notes of vanilla.
Medium structure with upfront flavours of
sweet, ripe strawberries and smooth,
delicate tannins,

1,890.- / Bottle

All prices are in Thai Baht and are inclusive of Vat 7% and Service charge 10 %. X
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op 3 Views

Along the Chao Phraya River,
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( The Opulence Cruise )
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* NIsBIsEIdUNasNIsSEuIU: AovBisIBUIGUIUDUILIDEIUTUANS KAV INUUDE
1asuNILoS (E-Voucher)
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® NISDOLAUL: IUEUNTKPOLAIVKUNDEIVLUDY 1 FUAIKAHSUSDUIUFNS-

L-

]
-

o7nad IhaidanAvioace Tagiawlsuaiad (Rooftop) BOIGSUAIWTEL
go&da KINWuan NISaTsuU Indoor USUDINTFASOVSU

o nsidou/enian: TaenaTus1AMTUSTUBUTHaNUNSENIANKSouaALIBUTANN
nscl Kndavnisiasuduiduniodavisvaivktihagotios 2 Su Tagwsan

sSSUItYUNISIADU 1 ASL (ASLADTU 200 uIN/NTU)
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	เรือเดอะ โอปูเล้นท์ ครูซ ( The Opulence Cruise )
	เงื่อนไขการจอง
	การชำระเงินและการยืนยัน: ต้องชำระเงินเต็มจำนวนเพื่อยืนยันสิทธิ์ หลังจากนั้นจะได้รับเวาเชอร์ (E-Voucher)
	การจองที่นั่ง: แนะนำให้จองล่วงหน้าอย่างน้อย 1 สัปดาห์สำหรับรอบวันศุกร์-อาทิตย์ เพื่อเลือกที่นั่งวิวสวย โดยเฉพาะโซนดาดฟ้า (Rooftop) ซึ่งได้รับความนิยมสูงสุด หากฝนตก ทางเรือมีโซน Indoor ปรับอากาศรองรับ
	การเลื่อน/ยกเลิก: โดยทั่วไปราคาโปรโมชั่นไม่สามารถยกเลิกหรือขอคืนเงินได้ทุกกรณี หากต้องการเปลี่ยนวันเดินทางต้องแจ้งล่วงหน้าอย่างน้อย 2 วัน โดยฟรีค่าธรรมเนียมการเลื่อน 1 ครั้ง (ครั้งต่อไป 200 บาท/ท่าน)
	การใช้สิทธิพิเศษ: หากตรงกับวันเกิดหรือวันครบรอบ สามารถแจ้งขณะทำการจองเพื่อรับมินิเค้กฟรีบนเรือ
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